LEXO pd Resd

SOMMARKOK & BAR 2.7

15:e Juni - 15:e Aug.

+46 525 250 00

4 Tapas

Recept!
reso.nu

Enkel gazpacho, chorito gratinerad champinjonbattar, manchegoost med tryffelbonung och stekta

Sd hir gér du:

baconinlindade dadlar.
Ingredienser for 4 personer
10 st Cocktailtomater
Y2 st Skalad och ur kirnad gurka
1 st Finhackad 16k
1 st Finhackad vitloksklyfta
Y2 st Finhackad rodchili
5dl Vegetariskbuljong
1dl olivolja

Vitvinsvinager

Socker

Salt

Ingredienser f6r 4 personer

Mixa alla ingredienser och smaka av med

vindger, socker och salt. Ev. peppar

Sd hir gér du:

12 st Champinjonhattar
12cm  Choritz korv skureni 1 cm

Ingredienser for 4 personer

Ta bort champinjonfoten och liigg i en korvbit i
varje champinjonhatt. Gratinera med korven
uppat sd att den goda smaken gar in i
champinjonerna.

Si hir gor du:

200g  Manchego ost i bitar Blanda honung och tryffeloljan.
1dl Flytande honung Ta en ost bit pa brodet och hall lite
1 msk  Trytfel olja tryffelhonung.
Rostade brédskivor
Ingredienser for 4 personer 84 hér gor du:
12 st Urkirnade dadlar Halvera baconskivorna och linda in dadlarna.
1 pkt  bacon Stek tills baconen har fatt frg.
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