Anna’s Hogsbosoppa
Ca 8 liter.

72 dl olja

3 kg morotter
5 st potatisar
2 purjolokar

3 msk tomatpuré

3 liter vatten

12 buljongtirningar
1 liter vispgriadde

75 dl hackad persilja
Svartpeppar
1 tsk tabasco

Sa har gor du:

Grovriv 2 kg av mordtterna och potatisen, strimla purjoldken och fris 1 oljan, ca
5 min.

Hall pa vattnet och ligg 1 buljongtdrningarna och tomatpurén.

Lat koka 1 20 minuter.

Stavmixa allt slatt.
Tillsdtt gradden, persiljan och kryddorna.
Lat koka upp pa nytt.

Finriv 1 kg morétter och lagg upp 1 soppan.

Lat detta kosa sig ca 15 minuter.
Spdd med vatten om du tycker soppan for tjock.

Serveras med en kesoklick.

Kesoklick:

1 burk keso, med hackad purjo och vitlokspulver och lite persilja samt lite
svartpeppar.

Mumsigt vérre !!
Lycka till/ Anna.



