LEXO pd Resd

SOMMARKOK & BAR 2.7

15:e Juni - 15:e Aug.

+46 525 250 00

Dansk hackebof

Recept!
reso.nu

En bof med vil hackad dansk

Ingredienser for 4 port

Si hiir gor du:

600 g
1 st

1 st

3 mks
Ya dl
va dl

2 st

4 st

Notfars eller liden fed dansk
Finhackad schalottenlok
finhahckad vitloksklyfta
chilisds

gridde

ol

tabasco

Salt och svartpeppar
strimlade gullokar

smor till stekning

agg

Blanda firs, schalottenlok, vitlik, chilisds,
grédde och 6/ vdl sa att du har en smidig, men
triitt fars, smaka av med salt, svartpeppar och
ndgra droppar tabasco. Nu dr den danske
hackebofen trott och vill vila i kylen i 10 min.
Forma 4 st biffar och stek pa bida sidorna,
men inte vl sa att hackebofen dr mor och lite
blodjg.

Stek loken gyllenbrun i smor och ligg det pa
varje hackebof och dverst har du stekt digg.
Serveras med stekt katoffel brynt med lite socker
och garna rodfkal.
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