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Friterad torskpinnar med remouladsas

Annas sons nya favorit! friterade torskpinnar med remonladsas

Ingredienser for 4 port

S4 har gor du:

500g  Torskfilé Skdr torskfilé i stor tummetotts storlek, salta.
Havssalt Dubbelpanera: forst i vetemyjol, sedan i

1dl Vetemjol dggblandningen och sist i strobridet. Panko dr

2 st Agg utblandat m. 4 msk vatten e stribrid som dr mera flingigt och ger en

2-3dl  Strébrod eller krispigare yta.

panko koreanskt strobrod

olja for fritering

Fritera precis innan servering. Fiska upp med
halslev och ligg pa hushallspapper. Salta med
Slingsalt. OBS! ha alltid ett lock bredyid nér du
friterar. Om det skulle ta eld sdtter du pa locket

Ingredienser f6r 4 port 84 hér gor du:

Majonnis Vispa dggnla, Dijonsenap, vindger, salt och
1 st Aggula vitpeppar. Vispa och hilla i oljan i en finstrile.
2 tsk  Dijonsenap Hller dn i for fort kan majonndsen "spricka’.
1tsk  Vitvinsvindger D for du borja om med att vispa en ny dggula
2krm  Salt och tillsatt forsiktigt den spruckna majonndsen.
2 krm  Vitpeppar Allt ar rdddat!
1%2dl  Matolja

Remonlad:

2dl Majonnis Tillsatt alla ingredienser i den hemlagade
2dl  Bostongurka majonndsen. Smaka av med salt och citronsaft.
1 msk  Hackad kapris Gor girna remonladen en dag innan sa att
1 msk  Finhackad syltlok smakerna kommer fram lite mera.
V2 tsk  Curry
2krm  gurkmeja

salt

Citronsaft
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