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Gnocchi di Patate

Recept!
reso.nu

Smirstekt hemlagad potatispasta och salviablad, serveras med tomatsds och riven parmesan.

Ingredienser for 4 port

S4 har gor du:

Y2kg  mjolig potatis, King Edward
cal tsk salt
2-4dl  vetemjol
100 g  smor
farsk salvia
salt och svartpeppar
nyriven parmesan

Ingredienser for 4 port

Skdlj potatisen och koka den mynk i saltat
vatten, skala den varm och pressa direkt pa ett
myjolat bord, salta. Pudra lite mjol och kndda
och pudra och kndda tills degen inte fastnar pa
fingrarna och att det dr en smidig deg. Rulla
langa "korvar”, dela 2 cm bitar och tryck till
lite med en gaffel sa att det blir en liten kudde.
Koka i omgangar i saltat vatten och nar pastan
fhyter tar du upp med halslev, skilj i kallt
vatten.

Frés salviablad och pastan i smoret till en
Yllenbrun farg krydda med salt och svartpeppar.

Serveras med riven parmesan och tomatsis

84 hér gor du:

1 st finhackad gullok
2 st tinhackad vitloksklyftor

olivolja
1 msk god tomatpuré
3 st tarnade kvist tomater

2dl Kyckling eller vegbuljong
1 msk  Moscvadosocker
1 msk  Vitvinsvindger

Salt och nymald peppatr.

Fris loken i olivolja tillsdtt tomatpuré och frds
med en liten stund. Tillsdtt tomat, buljong,
socker, vindger och lat puttra till en sinimig
konsistens, smaksdtt med salt och nymald

svartpeppar.
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