LEXO pd Resd

SOMMARKOK & BAR 2.7

15:e Juni - 15:e Aug.

+46 525 250 00

Ljuvliga havskraftor

Recept!
reso.nu

Gratinerade havskrdftor med vitlok, grislik och dill

Ingredienser for 4 port

Si hiir gor du:

8 st Havskriftor (rda)
2 st Aggulor
1 tsk Dijonsenap

1 knippa  Skuren dill
1 knippa  Skuren grislok

2 st Pressade vitloksklyftor
3dl Matolja
2 msk Creme fraiche
Citronsaft
Salt
tabasco

Vispa dggulor, senap, drter och vitlok.

Tillsatt oljan i en finstrile under tokvispning sa
att det tjocknar som en majonnds.

Tillsatt creme fraiche och smaka av med
citronsaft, salt och tabasco.

Dela kriftorna och ligg pa en langpanna med
kdttsidan uppat, salta.
Bred pa ett lager med sis pa varje krdfta.

Gratinera krdftorna i 220° i 5-8 min till en
gyllenbrun fairg.

Servera med gott vitthrid sa att man kan suga
upp den goa sdsen fran langpannan.
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