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Gubbrora

En gammal klassisk virdshusrétt, rora gjord pa dgg, ansjovis, brynt lok och drter.

Ingredienser for 4 port S4 har gor du:
1 st Finhackad 16k Stek loken till gyllenbrun farg, kyl ner.
Klick smor Blanda loken, dgg, ansjovis och orter med en
4 st Kokta och hackade dgg gummislev. Gor roran kramig med dggula eller
3 st Hackade ansjovisfiléer majonnds, smaka av med salt och vitpeppar, ev.
Imsk  Finskuren grislok ansjovisspadet.
Imsk  Finskuren dill Skdr kavringen i trianglar och lagg ett dgg med
Imsk  Hackad persilja gubbrira pa varje kavring.
2dl  Ra aggula eller majonnas Garnera med en ortsallad
4 st kavringsskivor
Ingredienser f6r 4 dl majonnis 84 hdr gor du:
2 st Aggula Vispa eller mixa dggnla, senap och vindger en
1tsk  Dijonsenap liten stund. Tillsatt olja dropp vis och direfter i
2tsk  Vitvinsvindger en fin strdle under tok vispning eller mixning.
3dl Matolja Majonndsen dr klar nér du har sa mycket olja
Salt och vitpeppar att ndr du lyfter upp vispen stannar majonnds
toppen utan att flyta ner. Smaka av med salt
och vitbeppar
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