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Kokt kolja med hummerbuljong och kronartskocka

Ingredienser for 4 port

Si hiir gor du:

600g Koljafilé

3L Saltat vatten
6dl Smakrik hummerbuljong
2st Stjarnanis
50g Smor
8st Kokta Kronirtskocksbottnar
800g  Farskpotatis
Salt och vitpeppar
Dill

Koka en god hummerbuljong med stidrnanis i
30 min.

Skdr krondriskocksbottnarna i tartbitar och
vdrm upp dom i hummerbuljongen.

Koka upp saltat vatten (saltare dn vdsterhavet)
och lgg i koljafiléerna och dra ifran virmen lit
sta i 10 minuter och dérefter tar dn upp kolja
med en halslev, ligg pa hushallspapper innan
servering. Ror ner smdret i buljongen och smaka
av med salt och vitpeppar.

Servera omgdende med nykokt farskpotatis.
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