LEXO pd Resd

SOMMARKOK & BAR 2.7

15:e Juni - 15:e Aug.

+46 525 250 00

Langkalssoppa

Recept!
reso.nu

En grinkalssoppa med smak av julDan

Ingredienser for 4 port

Si hiir gor du:

500¢g Gronkal eller savoykal
1 st Finhackad lok
matolja

Skdr eller riv det grina fran gronkdlen och
strimla kalen. Antingen slinger du stockar och
stjalkar eller sa koka du det i buljongen en

8 dl Veg,- kyckling eller kalvbuljong  Zimme for att fa ut mera av kal smaken. Fris

Eller fliskespa
3dl Gridde

Attika 12%

socker

Salt och vitpeppar

loken i matolja tills loken birjar “svettas”.
Tillsatt och fris med kdlen en liten stund.
Tillsatt buljongen och koka upp,

tillsatt gradden och sjud tills kalen dr mjuk.
Mixca till en slit soppa.

Smaka av med karlek, attika, socker,
vitpeppar och salt.

V7 servering frds lite finstrimlad gronkdl och
tillsatt soppan

Mitt bjdirta klappar for soppa pd julDan!

Lexo pd Reso
Hamnholmen, 457 97 Reso6

+46 (0)525 250 00
dan@lexo.se



