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Vildsvinsbolognese

Recept!
reso.nu

Vildsvinsbolognese med smirstekta potatisgnocchi och riven parmesan.

Ingredienser f6r 10 port

Si hiir gor du:

1kg
500¢g
2st

1 st
2st

1 st
1 bit
va dl
6 st
3dl
V5 liter
1L

1,2 kg
200g

Vildsvinsfars

Flaskfirs

Finhackad 16k
Finhackad vitloksklyftor
Finhackad morot
Finhackad palsternacka
Finhackad rotselleri
Hackad timjan och rosmarin
Krossade enbir
Tomatpuré

Rodvin
Kycklingbuljong

Salt och svartpeppar
Kokta gnocchi

Smor

Riven Parmesan

Bryn firsen och gronsakerna i omgangar och
ldgg 7 en stor gryta. Sista omgangen tillsdtter du
tomatpuré och fraser med det en liten stund,
tillsdtt ridvinet och koka ur panna och héll allt
2 grytan. Tillsatt buljongen, drterna och sma
puttra i 40 min. smaka av med salt och

svartpeppar.

Stek gnocchin i smor till en gyllenbrun firg,
krydda med salt och svartpeppar.

Servera omgaende med vildsvinsbolognese och
riven parmesan.

En frisch sallad och nybakt brid dr alltid

valkonmmet.
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